ZAZVOROVE DIAMANTY

Ingrediencie

2509 Hladkd muka

1009 Praskovy cukor

49 Sol

200g Maslo

1ks Vajicko

80g Kandizovany zézvor
podla Vajicko na potretie
potreby

podla Krystalovy cukor
potreby

Cas pripravy

25 minuat

Narocnost

»
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PATISSERIE




1. ZmiesSajte vSetky sypké suroviny spolu s maslom.

TIP Idedlne si maslo nakrajat na mensie kusy. Mixér sa menej potrapi a bude to rychlejsie. Miesajte
nadstavcom - lopatka.

2. Pridajte vajicko a premiesajte. Na zaver primieSajte do cesta zazvor.
3. Z cesta vytvarujte rovnomerné valCeky o priemere cca 4cm. Valceky dajte schladit.

4. Po vychladeni potrite valCeky vajickom a obalte v krystdlovom cukre. Krajajte na rovhomerné
kolieska cca 0,5 - 0,8cm.

TIP VyuZzite krdjac na chlieb, budl dokonalé.

5. Kolieska rozlozte na plech s papierom na pecenie alebo na silikbnovu podlozku s dostato¢nymi
rozostupmi. Pe¢te na 180°C cca 15 minut.

TIP Na silikénovej podlozke sa vdm neroztecu a udrzia si pekny tvar. SilikénovUl podlozku kipite na
www.cukrarskepomocky.sk kéd 461. Silikénova podlozka by v domacnosti Sikovnej cukrarky nemala
chybat.

Bon appétit! Natacha

V pripade otdzok mi piste na natacha.pacal@gmail.com, cez nas fcb alebo instagram.

Piekli ste so mnou?
Potesite ma oznacenim vo Vasej storke na socialnych sietach.
Instagram: natacha_pacal_patisserie

Facebook: Natacha Pacal patisserie_official

Recepty od Natacha Pacal www.natachapacal.sk/blog/recepty info@natachapacal.sk



