Ingrediencie

1009
30g
1709

5009

509

vajicka

cukor

hladkd muka
plnotu¢né mlieko

kora z jedného pomaranca

maslo roztopené

Do 60minut aj s pecenim

nalacha |):|(-:||

ATISSERIE




10 minut pred pripravou cesta si vyberieme vSetky ingrediencie z chladnicky a nechame na izbovej
teplote.

V miske, alebo inej vhodnej nddobe si zmieSame vSetky ingrediencie. MieSame, kym nezmiznu
vSetky hrudky muky. M6zeme pouzit metlicku, ru¢ny sfahac, ¢i elektricky metlickovy mixér. Ak
nemame ni¢ poruke, postadi aj vidlicka.

Cesto nechdme aspon 5 minat postat.
Na panvicu dame olej - staci len malicko, aby neboli palacinky priliS mastné.
PeCieme z kazdej strany do zlatista.

Na palacinky m6zeme nakrdjat ¢i poukladat akékolve ovocie podla chuti, posypat dekoracne
praskovym cukrom, alebo poliat roztopenou ¢okoladou.

Pomarancovu koéru kludne obmenime za citrénovd, pripadne vanilku, alebo Skoricu.

Moje heslo pri palacinkach znie, Ze dobra palacinka chuti UZzasne aj sama:)

Piekli ste so mnou?
Potesite ma oznacenim vo Vasej storke na socialnych sietach.
Instagram: natacha_pacal_patisserie

Facebook: Natacha Pacal patisserie_official

Recepty od Natacha Pacal www.natachapacal.sk/blog/recepty info@natachapacal.sk



