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PATISSERIE

Ingrediencie

Do 60minut aj s pecenim

1809 praskovy cukor

909 mandlova muka

609 hladkd muka

1509 maslo

1659 bielka (zodpovedd 4.vajickam)

mandle na dekoréciu




Do hrnca ddme maslo, ktoré pri vysokej teplote nechdme roztopit. Za staleho miesania nechame
zafarbit do hnedej farby. Ako nahle maslo jemne zhnedne, odstavime zo zdroja tepla, precedime a
nechdme mierne vychladnut.

Do misky si nasypeme mandlovi muku, hladkd muku, praskovy cukor a vsetky sypké ingrediencie
spolu zmieSame.

Do sypkej zmesi priddme maslo, postupne pridame vyslahané bielka a dokladne vymieSame.

Toto pecivo sa Standardne pecie vo forme ktord ma tvar tehli¢cky zlata, ale mdzete pouzit akukolvek,
ktord bude na dve zahryznutia, a bude sa vam pacit |

Ja ich peciem v silikénovej forme na eclair z ktorej mi vyjde 8 ks. Formu si vymastim a peciem na
teplote 170 stupfov 20 minut.

Piekli ste so mnou?
Potesite ma oznacenim vo Vasej storke na socialnych sietach.
Instagram: natacha_pacal_patisserie

Facebook: Natacha Pacal patisserie_official

Recepty od Natacha Pacal www.natachapacal.sk/blog/recepty info@natachapacal.sk



