Ingrediencie

12 ks
170 g
100 g
100 g
1ks
2 ks
2 PL
300 g
10g
200 g

2

POSTUP:

Ingrediencie:
makkého masla
krystélového cukru
hnedého cukru
vanilkového struku
vajec

mlieka

hladkej muky

kypriaceho prasku

nasekanych lieskovych orechov

tablety ¢okolddy na varenie

nalacha paca|

PATISSERIE

V miske zmieSajte makké maslo, vanilku s cukrami do bielej peny. Primiesajte vajicka a mlieko. Do

zmesi pridajte preosiatu muku a kypriaci prasok. Na zaver jemne domieSajte nasekané lieskové
orechy. Na plechu s dierovanou silikénovou podlozkou si dostato¢ne od seba urobte pomocou
zmrzlinovej naberacky gulicky. Na kazdu guli¢cku polozte a jemne zatlaCte 2 klsky cokolady. A

navrch pridajte opat zmrzlinovou naberackou guli¢ku cesta. Jemne prstami zatlacte, aby sa vrchné a
spodné cesto spojilo a ¢okoldda nevykukavala. Pe¢te na 180°C 10 minut, potom plech otocte a
pecte dalSich 5 minat. Nazdobte cookiesky kiskami orechov a dajte dopiect poslednych 5 minut.

Nechajte ich vychladnit na plechu.

Recepty od Natacha Pacal

www.natachapacal.sk/blog/recepty

info@natachapacal.sk



