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PATISSERIE

Ingrediencie

BROWNIE
1809 masla
1409 horkej ¢okolddy 70%
3ks vajcia
39 soli
2509 hnedého cukru
1209 bezlepkovej alebo hladkej muky

SIAHANA GANACHE Z MLIECNE) COKOLADY

1109 mlie¢nej ¢okolady

DEKORACIA

X Rézne cukrové posypy



POSTUP:

Nad vodnym kupelom si dajte roztopit maslo spolu s horkou ¢okolddou. Vaji¢cka zmiesajte spolu s
hnedym cukrom, a sol'ou. Do vaji¢kovej zmesi pridajte roztopenu ¢okoladu. Na zdver primieSajte
muku.

Pelte na 180°C cca 30minUt. Zavisi samozrejme od hribky Vasho brownie. Dajte pozor, aby ste ho
nepresusili.

Slahana ganache z mlie¢nej ¢okolady postup:

120g Slahackovej smotany zohrejte v hrnci. Nalejte smotanu na ¢okolddu a miesajte do Uplného
spojenia. Na zaver dolejte zvysnu smotanu 100g a premiesajte. Ganache zakryte féliou, a dajte na
minimalne 6 hodin zachladit. Ideédlne si ju pripravit def vopred.

Ako urobit stromcek:

Brownie si nakrdjajte na trojuholniky. Do kazdého pichnite palicku namocenu v roztopenej okolade.
Vyslahajte ganache, pripravte si ju do cukrarskeho sacku. Striekajte ganache lubovolne na vase
stromceky, a dozdobte podla vasSej fantazie.

Dobrud chut.
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